LUPPOLO e GRANO

pizza d’altura

g WW&‘Q/M

Le Eccellenze

Il Grano

Fior di Latte di pezzata rossa

Fromage Mascognaz
Mocetta e Salsiccia Piccante

Gran Gessato di Pecora,
Bleu di Pecora e Robiola

Jambon de Bosses

Toma di Gressoney
Miele di Millefiori
Trota Affumicata Altura

Lardo

Tometta di capra
Speck

Salame Piccante

COPERTO: € 2,00

La costante ricerca di prodotti deccellenza valdostani, ci ha
portati a collaborare con alcune delle migliori aziende agricole
della Valle: [ utilizzo di questi prodotti vi permettera di assaporare
la straordinaria varieta di sapori del nostro territorio e apprezzare
labilita degli artigiani che lo lavorano e del quale sono custodi.

Per limpasto delle nostre pizze, al quale lasciamo 72 h di
lievitazione, utilizziamo una parte di grano coltivato in maniera
naturale nei nostri campi situati in Val d'Ayas tra i 1000 € i 1800
metri di quota e macinato nel nostro mulino.

Fiordilatte e stracciatella di burratina sono prodotti giornalmente
con il latte di mucche Valdostane di razza “pezzata rossa’, in
estate in alpeggio a Estoul a 1815 mt, mentre in inverno in stalla
dallAzienda Agricola Peretto di Pont Saint Martin.

Vercellin Aurelio, situata nel villaggio Walser di Mascognaz
Macelleria “Lucio & Max" di Champoluc

Azienda Agricola Bagnod, in estate all' Alpe Metzan
all' altezza di 2000 mt e in inverno in stalla a Piverone (TO)

Prosciutto Crudo DOP e Cotto alla Brace de Bosses di Prosciuttificio
De Bosses srl di Saint Rhemy en Bosses

Azienda Agricola “La Ferme Du Mont Rose"
Prodotto da Mauro in Val dAyas

Trota allevata e lavorata in valle

Macelleria “Lo Petit Masel” di Alliod Paolo a Periasc
Fattoria Biancaneve, Scopello

Salumeria Walser Schpisie di Gressoney

Macelleria Massaia

IMPASTO SENZA GLUTINE *(Prodotto abbattuto e congelato da noi) oppure IMPASTO INTEGRALE + € 1.00

LA FARINA PUO CONTENERE TRACCE DI (6-11-8-7-3)

LISTA ALLERGENI: (1) GLUTINE / (2) CROSTACEI E DERIVATI / (3) UOVA / (4) PESCE E DERIVATI / (5) ARACHIDI E DERIVATI

(6) SOIA E DERIVATI / (7) LATTE E DERIVATI / (8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / (9) SEDANO E DERIVATI / (10) SENAPE E DERIVATI
(112) SEMI DI SESAMO E DERIVATI / (22) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / (23) LUPINO E DERIVATI / (14) MOLLUSCHI E DERIVATI
PER QUALSIASI FORMA DI INTOLLERANZA O ALLERGIE CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA IL NOSTRO MENU DEGLIALLERGENI



LUPPOLO e GRANO

pizza d’altura
Focaccia Semplice € 8.00
(1
Rosmarino e sale Maldon € 0.00
(1)
Lardo dolce, noci e miele € 11.00
(1-8)
Stracciatella di burrata di pezzata rossa, pomodorini freschi, rucola € 13.00
(1-7)
Ricotta di capra, noci € 11.00
(1-7-8)
Trota affumicata Altura, stracciatella di burrata di pezzata rossa € 16.00
(1-7-4)
Focaccia valdostana, Fontina DOP di alpeggio, € 16.00

prosciutto cotto alla brace De Bosses

Ringh' ppotypizge o fhescee

Prosciutto crudo De Bosses DOP. Prosciutto cotto alla brace De Bosses, +€ 5.00
Speck, Trota affumicata Altura

Prosciutto crudo Nostrano, Prosciutto cotto Nostrano, Lardo, +€ 3.00
Mocetta, Salsiccia piccante, Salame piccante, Guanciale, Formaggi

Altri Ingredienti +€ 1.00

COPERTO: € 2,00

IMPASTO SENZA GLUTINE *(Prodotto abbattuto e congelato da noi) oppure IMPASTO INTEGRALE + € 1.00
LA FARINA PUO' CONTENERE TRACCE DI (6-11-8-7-3)

LISTA ALLERGENI: (1) GLUTINE / (2) CROSTACEI E DERIVATI / (3) UOVA / (4) PESCE E DERIVATI / (5) ARACHIDI E DERIVATI

(6) SOIA E DERIVATI / (7) LATTE E DERIVATI / (8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / (9) SEDANO E DERIVATI / (10) SENAPE E DERIVATI

(11) SEMI DI SESAMO E DERIVATI / (12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / (13) LUPINO E DERIVATI / (14) MOLLUSCHI E DERIVATI

PER QUALSIASI FORMA DI INTOLLERANZA O ALLERGIE CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA IL NOSTRO MENU DEGLI ALLERGENI



LUPPOLO e GRANO

pizza d’altura
éﬁ e /&%@
Marinara € 8.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, aglio, prezzemolo (1)
Margherita € 10.00

Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa, basilico, origano (1-7)

Mascognaz € 15.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, fromage Mascognaz, Mocetta di Lucio e Max (1-7)

Metzan € 15.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, fiordilatte di pezzata rossa,
Gran Gessato di pecora Meztan, pepe (1-7)

Walser € 15.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, toma di Gressoney, speck Metzk (1-7)

Bleu € 16.00
Bleu di pecora Metzan, fiordilatte di pezzata rossa, cipolle rosse (1-7)

Prosciutto crudo DOP De Bosses o Prociutto cotto alla Brace De Bosses € 20.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa,
prosciutto crudo De Bosses DOP o cotto alla Brace De Bosses(1-7)

Prosciutto Crudo Nostrano o Prosciutto Cotto Nostrano € 14.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa,
prosciutto cotto o crudo nostrano (1-7)

La Neige de Brebis € 14.00
Fiordilatte di pezzata rossa, tometta la neige de brebis, guanciale (1-7)

Burratina € 14.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, stracciatella di burrata di pezzata rossa,
pomodorini freschi (1-7)

COPERTO: € 2,00

IMPASTO SENZA GLUTINE *(Prodotto abbattuto e congelato da noi) oppure IMPASTO INTEGRALE + € 1.00
LA FARINA PUO' CONTENERE TRACCE DI (6-11-8-7-3)

LISTA ALLERGENI: (1) GLUTINE / (2) CROSTACEI E DERIVATI / (3) UOVA / (4) PESCE E DERIVATI / (5) ARACHIDI E DERIVATI

(6) SOIA E DERIVATI / (7) LATTE E DERIVATI / (8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / (9) SEDANO E DERIVATI / (10) SENAPE E DERIVATI

(11) SEMI DI SESAMO E DERIVATI / (12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / (13) LUPINO E DERIVATI / (14) MOLLUSCHI E DERIVATI

PER QUALSIASI FORMA DI INTOLLERANZA O ALLERGIE CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA IL NOSTRO MENU DEGLI ALLERGENI



LUPPOLO e GRANO

pizza d’altura

e pizze
Piemontese /&;; € 12.00

Pomodoro "Manfuso" BIO, fiordilatte di pezzata rossa, acciughe di Sicilia,
capperi, peperoni al forno (1-7-4)

Quattro alpeggi € 15.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, toma di Gressoney, tometta di capra,
fromage Mascognaz, bleu di pecora Metzan (1-7)

Piccante € 13.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa, salame piccante (1-7)

Salsiccia e Scalogno € 13.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa, scalogno,
salsiccia piccante di Lucio e Max (1-7)

Stracchino e Radicchio € 12.00
Pomodoro "Manfuso” BIO, fiordilatte di pezzata rossa, stracchino,
radicchio fresco (1-7)

Ricotta € 12.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, ricotta di capra, spinacini freschi (1-7)

Radicchio € 14.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, fiordilatte di pezzata rossa, robiola di pecora,
radicchio (1-7)

Ortolana €13.00
Pomodoro "Manfuso" BIO, fiordilatte di pezzata rossa, cipolle,
pomodorini, olive taggiasche, peperoni al forno, rucola (1-7)

Breithorn € 13.00
Fiordilatte di pezzata rossa, caprino fresco, zucca al forno, nocciole (1-5-7-8)

COPERTO: € 2,00

IMPASTO SENZA GLUTINE *(Prodotto abbattuto e congelato da noi) oppure IMPASTO INTEGRALE + € 1.00
LA FARINA PUO' CONTENERE TRACCE DI (6-11-8-7-3)

LISTA ALLERGENI: (1) GLUTINE / (2) CROSTACEI E DERIVATI / (3) UOVA / (4) PESCE E DERIVATI / (5) ARACHIDI E DERIVATI

(6) SOIA E DERIVATI / (7) LATTE E DERIVATI / (8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / (9) SEDANO E DERIVATI / (10) SENAPE E DERIVATI

(11) SEMI DI SESAMO E DERIVATI / (12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / (13) LUPINO E DERIVATI / (14) MOLLUSCHI E DERIVATI

PER QUALSIASI FORMA DI INTOLLERANZA O ALLERGIE CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA IL NOSTRO MENU DEGLI ALLERGENI





